— Nprsinde Kro
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OPLEVELSER I VINKALDEREN

Gaster og anmeldere har kun roser til Norsminde Kros
gourmet-restaurant, der er flyttet ned mellem 8000 flasker vin.

\

emenuen er klar til virksomheder,
per og foreninger.
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Sgren Pedersen:

KOMMEN

Norsminde

VIP Magasin

a Norsminde Kro har vi haft

et begivenhedsrigt forar og

en fantastisk sommer med

spaendende events, glade
sommergaester pa kroferie og mange
turister i bade Brasseriet og Restau-
ranten. Vores fremgang kulminerede i
juli med en stigning i omsatningen pa
hele 77 procent i forhold til sidste ar!
Dertil skal det bemaerkes, at sidste ar
i og for sig slet ikke var noget darligt
ar. 2010 har blot vaeret helt og aldeles
forrygende indtil nu.

Trods succesen hviler vi ikke pa laur-
baerrene. Efteraret er over os, og der-
for kan du her i magasinet laese mere
om, hvilke spaendende aktiviteter vi
tilbyder i den kommende tid.

Gennem de seneste par ar har vi

haft travlt med at omdanne mine
oprindelige visioner til mere konkrete
planer — planer der er med til at ggre
Norsminde Kro til et center for sanse-
oplevelser inden for bade gastronomi,
vin og musik.

Fgrst og fremmest vil vi meget gerne
fortaelle om vores spaendende nyska-
belse, Vin Hotellet, en lille afdeling un-
der Kroen, hvor det i fremtiden bliver
muligt for vores geester at opbevare
egen vin pa forsvarlig vis under ideelle
forhold.

Vin Hotellet indrettes i et rustikt
lokale, hvor vi i fgrste omgang tilbyder
25 vin-rum, der kan erhverves til
optimal opbevaring af kundernes vine.

Vin Hotellet er taenkt som et samlings-
punkt for et netvaerk af vin-elskere og
-samlere, hvor ejerne for eksempel
kan afholde deres egne arrangemen-
ter omkring en vinsmagning, ligesom
vinene naturligvis kan nydes i bade
Brasseriet og i restauranten.

Vi lgfter i dette nummer af VIP
Magasinet desuden slgret for et unikt
julefrokost-arrangement, der pa
mange mader ggr op med de gamle
traditioner. Her er det i hgj grad det
familizere og nzere, der dyrkes, for pa
Norsminde Kro er der ogsa plads til
xgtefeller og bgrn. Forskellige arran-
gementer szetter de rigtige rammer,
inden julemad i absolut topkvalitet
nydes. Laes beretningen fra Grafisk
Arbejderforbunds julefrokost pa Nors-
minde Kro.

Vi afholder naturligvis ligeledes fortsat
de mere traditionelle julefrokoster,
ligesom vi igen kan tilbyde julefroko-
ster kombineret med intimkoncerter
- i ar med Big Fat Snake eller Peter &
De Andre Kopier. Se meget mere om
mulighederne inde i Magasinet eller
pa vores hjemmeside.

Endelig afslgrer vi alle de andre
spaendende events, som bliver
afviklet i Igbet af efteraret og vinteren
2010/2011. Omdrejningspunktet er
altid gastronomiske og musikalske
sanseoplevelser.

Sgren Pedersen, direktgr
og daglig leder, Norsminde Kro
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Vin Hotel

Vin Hotellet

- en legeplads for voksne!

Er du vinelsker og -nyder, sa er Norminde Kros nye Vin Hotel en
drgm. Du far dit eget vinskab i vores unikke vinkzalder, som du selv
kan fylde. Du skal ikke laegge proppenge, nar du nyder din egen vin,
og sa bliver du indbudt til eksklusive vinsmagninger
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indvielsen af vores helt

t af hgjdepunkterne for
5*- l Norsminde Kro i 2010 bliver
£

nye Vin Hotel, som bliver
en realitet om kort tid. Det er en
gammel vision, som jeg laenge har
gleedet mig til, og jeg er overbevist
om, at konceptet vil generere et helt
nyt netveerk af vin-nydere og -el-
skere i kredsen af personer omkring
Norsminde Kro. Vi udvider vores i
forvejen store vinkaelder med endnu
et rum, hvor det er muligt at kgbe et
vinskab til opbevaring af egne vine.
Kunderne vil blive betragtet som
"medejere” af lokalet. Vi udsmyk-
ker og temperer Vin Hotellet, hvor
hver medejer far ét af de forelgbig
25 skabe.

De enkelte ejere far saledes ret til og
mulighed for at fylde deres vinskab
med deres egne vine fra diverse pro-
ducenter i udlandet, fra de mange
gode danske importgrer, samt med
ganske searlige vine fra for eksempel
fedselsdage/jubilaeer, som man gn-
sker opbevaret under ideelle forhold.
Kort sagt er de vine, som den enkelte
ejer veelger at opbevare i skabet,
Norsminde Kro uvedkommende.

Qua vores direkte import fra lokale
vinbgnder er det naturligvis ogsa

muligt at kgbe vin gennem kroen.
Derfor lancerer vi samtidig med
abningen af Vin Hotellet et netvaerk,
der kan tilbyde salg af specielle vine
- det veere sig sjeeldne argange eller
fantastisk vin til favorable priser.

I selve Vin Hotellet skal der ikke
erlegges nogen form for proppenge.
Dvs. at man gratis kan holde sin
egen smagning for forretningsfor-
bindelser, kunder, venner og familie.
Man kan for eksempel ogsa starte
med en lille aperitif foran vinskabet
og nyde det rustikke rum. Medejer-
nes egne vine kan naturligvis til en-
hver tid ogsa nydes i Kroens lokaler,
Brasseriet og i Restauranten. Men i
sa tilfeelde erlaegges proppenge.

Vinhotellets medejere vil derud-
over to gange arligt blive indbudt til
vinsmagninger med alle andre i ejer-
kredsen. Begge smagninger afsluttes
med en middag pa Kroen. Dertil
kommer, at der til den ene af disse
smagninger vil veere mulighed for -
mod betaling - at invitere to gaester
med. Der vil tilmed blive trukket

lod, om fem pladser pa Vinhotellets
arlige vintur.



Vin Hotel

Medlemskab

af Vin Hotellet

ANSKAFFELSESPRIS:
Kr. 5.400 per skab (ekskl. moms).

ARLIGT KONTINGENT:
Kr. 1.200 (ekskl. moms).

PRISTALSREGULERET PR. AR

Medlemskabet

inkluderer:

> Vinskab udfgrt i trae i tempereret kaelder
med Rukolas og messingskilt med navn/
firmanavn

> Indtagelse af egen vin over hele Kroen kun
tillagt proppenge

> Optimal opbevaring af ejerens vin

> Ejerandel af Vin Hotellet og smagelokalet

> Mulighed for indkgb af vin via Vin
Hotellet

> Deltagelse i Vin Hotellets netvaerk

> To arlige eventsmagninger med fuld menu
pa Kroen

> Mulighed for aktivt at kunne bruge Vin
Hotellet i forretningsgjemed ved den
arlige smagning samt mulighed for dagligt
at kunne besgge Vin Hotellet med kunder
og venner

> Mulighed for deltagelse i arlige vinrejser

> Indgaelse af spaendende venskaber over
feelles interesse
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Julegaver fra Norsminde

Julegaver

fra Kroen

Pa Norsminde Kro hjaelper vi dig gerne til at finde inspiration til arets
julegaver til medarbejderne, kunder eller familien derhjemme. Her-
under ser du et udpluk af de produkter, vi kan tilbyde. Har du szerlige
gnsker, du mener vi kan hjalpe dig med, sa sig endelig til.

Bogen om kroen

Norsminde Kro er kommet pa tryk.
Verdens bedste madfotograf Claes Beck
Poulsen har veeret forbi vores smukke
omrade og fanget stedet og oplevel-
serne i sin linse. Samtidig har Bent
Christensen besggt stedet og lagt tek-
ster til de smukke billeder. En bog der
foreviger opskrifter, lokaler, egnen

og dens mange unikke produkter.

Der bliver for fgrste gang i mange ar gaet i dybden med kroen,

dens ambitioner, udvikling og endelig det gastronomiske niveau.

Kr. 298,00

Gavekort

Pa alle belgb & til alle typer ophold. For eksempel et Klassisk
Weekendophold for to personer, kr. 1.730,00. Gourmetop-
hold for to personer, kr. 2.700,00. Landmenu tre retter for to
personer, kr. 676,00.

Landmenu: Kr. 676,00
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Kokkekursus

Inspiration og oplevelser med kollegaer eller venner.
Ga med kokken i kgkkenet og forbered jeres personlige
menu, som | selv anretter, serverer og ikke mindst prae-
senterer for hinanden - som om | selv er pa restaurant
- det hele foregar under vores kyndige vejledning.

Pakken er inkl. kursus i kgkkenet, udstyr, kaffe, vand og
vinsmagning i vinkaelderen samt efterfglgende middag
med fire-fem retter. Drikkevarer til middagen bestil-

les saerskilt, benyt evt. muligheden for at finde vinen'i
samarbejde med vores vintjener under vinsmagningen.

Kr. 6.980,00 For 10 personer
(minimum 10 deltagere, ekstra deltagere
698,00 pr. person)



Julegaver fra Norsminde

Fredag 5. november

Julens vingaver

Fredag d. 5. november giver vi dig en enestaende
mulighed for at kgbe julens vingaver til familie, ven-
ner og forretningsforbindelser. Denne aften fylder
vi vores hyggelige vinkeelder med mad fra vores vel-
renommerede kgkken og med masser af vin. Dette
er intet mindre end den perfekte julegaveshopping!
Du slipper for de lange kger og de overophedede

° shoppingcentre, og samtidig far du mulighed for at
Billetter

afprgve alle gaverne, fgr du giver dem veaek.

til Intimkoncert med
o Vi henter selv vores vine hos producenter i hele

LlS Sﬁrensen Europa. Vi leegger vaegt pa at slge produkter i god
harmoni med prisen, og hvor kvaliteten er i top. Vi

Den 25. februar 2011 har hverken udgifter til lager, seelger eller firmabil.
Vi szlger vin direkte fra bonden, og derfor kan vi

Fredag d. 25. februar 2011 byder pa et dejligt gensyn levere fantastiske vine til fantastiske priser.

med en af Danmarks stgrste sangerinder. Det er med Vi ses forhabentlig fredag 5. november fra kl. 18.30.

stor glaede, at Norsminde Kro kan praesentere Lis S@-

rensen. Den folkekaere sangerinde er tilbage pa kroen
og klar med en perleraekke af bade nye grehaengere og
klassiske hits fra det imponerende bagkatalog, der bl.a.
tzeller klassikere som “Mine gjne de skal se”, ”Fri for at
drgmme” og ”Teet pa akvator”.

Pris pr. pers kr. 698,-
inkl. vin & mad (vin ad libitum).
(Min. 40 deltagere)

Det bliver et par fantastiske aftner, hvor vintermgr-
ket vil lette over Norsminde og give plads til lys og
gleede i en kold tid. Der er kun plads til

140 gaester pr. aften, og der vil traditionen

tro blive rift om pladserne.

Aftenen starter med tre-retters
koncertmenu fra vores Brasseri-
kgkken, intimkoncert med Lis
Sgrensen. Efter koncerten er der
adgang til vores loungebar.

Pris pr. person kr. 1.098,00 N o rs m i n de K r 8
(Prisen er eksklusiv drikkevarer) - LOGI & GASTRONOMI

Overnatning fra 375,00 pr. person i
dobbeltveerelse inkl. morgenbuffet
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Julegaver fra Norsminde

Vingaver
Fra kr. 100,00

Billetter til
Intimkoncert med

Allan Olsen

Den 27. januar 2011.

Norsminde Kro abner koncertaret 2011 med en
fantastisk intimkoncert. Vi har forngjelsen af at kunne
praesentere Allan Olsen, en af Danmarks stgrste singer/
songwriter, der bade som solist og i selskab med Dalton
har spillet for fulde huse over hele Danmark. Han har
vundet et hav af priser, og i september 2010 var han
hovednavnet ved Galladbningen af Arhus Festuge, hvor
han i et speendende samarbejde med bade jazzorkester
og strygere fra Aarhus Symfoniorkester hgstede roser
fra savel anmeldere som publikum.

Vi byder indenfor til en uforglemmelig aften med en
kunstner, der fra sin lange karriere kan traekke pa
klassikere som blandt andet “Op til Alaska,” ”Vi la jo i
Herning” og “Taberens spn”. Aftenen starter med en
tre-retters koncertmenu fra vores Brasseri-kgkken,
dernaest intimkoncert med Allan Olsen. Efter koncerten
er der adgang til vores loungebar.

Pris pr. person kr. 698,00

Billetten inkluderer tre-retters koncertmenu,
intimkoncert med Allan Olsen samt adgang til
natlounge. (Prisen er eksklusiv drikkevarer)

Norsminde Vip Side 8

Billetter til
”En stjerne
kommer 1 vort

Keokken”

Den 21. og 22. januar

| gjeblikket er han en af de stgrste kokke-talenter

i Bourgogne, og hans restaurant ligger til at fa to
stjerner i Guide Michelin. Sgren Pedersen fra Nor-
sminde Kro har haft forngjelsen at spise hos ham
flere gange, det far du nu ogsa! Stéphane Léger, der
til daglig styrer og regerer kpkkenet pa Le Chassag-
ne, gaester kroen disse to aftner, hvor han serverer
Menu Degustation. Han er kendt for at lave mange
retter, sa glaed jer. En af Stéphane Légers signatur-
retter er Foie Gras creme br(lée, og den er med
garanti med pa menuen. Hertil serveres naturligvis
Bourgognevin en masse. Der er kun 35 pladser pr.
aften, sa bordreservation er naturligvis ngdvendigt.

Pris pr. person 895,-
ekskl. drikkevarer. Overnatning i forbindelse med
arrangementet fra 375,- pr. pers i dobbeltvaerelse

Norsminde Krc

LOGI & GASTRONOMI



Fortaellinger om Norsminde Kro

En anderledes
juletrokost med

GA Ostjylland

En julefrokost er en tradition, som
man naturligvis skal holde fast
ved. Men selve arrangementet kan
forega pa mange mader. Neden-
stdende beretning har vi faet fra
Allan Werk, Grafisk Arbejdsgiver-
forening @stjylland.

rafisk Arbejdsgiverfor-

ening @stjylland har nu

i mere end 15 ar — midt

i december — afholdt
vores traditionsrige julefrokost pa
Norsminde Kro. Fra begyndelsen har
det veeret et gnske og et bevidst valg
at lade foreningens julefrokost sta
i familienstegn, og vi har i hgj grad
ladet os inspirere af de klassiske,
danske juletraditioner. Hvert ar
samler vi medlemmerne med bgrn
og xegtefaller til en forngjelig lgrdag,
hvor juletraesfaeldning i skoven er
fgrste punkt pa “dagsordenen”.
Herefter gar turen til Norsminde Kro,
hvor duften af julens dejlige mad og
de julepyntede sale mgder os, idet vi
traeder ind af dgren.
Vores medlemmer og ikke mindst de-
res familier ser frem til denne dag, og
der er altid stor opbakning omkring
arrangementet. Selve julefrokosten
serveres i de to stgrste lokaler pa
kroen, der i dagens anledning er sldet
sammen for at kunne rumme alle
ca. 200 sma og store deltagere. Med
levende lys en masse og udsigt til den
smukke inderfjord nydes julefro-
kosten. Maden er altid i top bade i
voksen- og i bgrne-udgaven.

Hvert ar har vi i samarbejde med
spejdere fra Det danske Spejder-
korps arrangeret mange aktivite-
ter og hygge med bgrnene. Den
gamle Krostue er forvandlet til den
perfekte ramme omkring de mange
forskellige aktiviteter bl.a. juleklip,
bolsjekogning og sms-lgb i skoven,
og vi har altid sat stor pris pa kroens
fleksibilitet. Julemanden kommer
ogsa hvert ar pa besgg — til bgrne-
nes store overraskelse - og der er
godteposer til bgrnene.
Mens bgrnene og de voksne ”lege-
bgrn” er i gang med deres forskellige
goremal, har de gvrige forzeldre ro
til at snakke med kolleger og deres
xgtefeeller. Dette er med til at ryste
en forening sammen og skabe de
personlige netvaerk, der betyder sa
meget i hverdagen. Dette julearran-
gement har nu i mange ar veeret en
fast bestanddel af juleforberedelser-
ne for rigtig mange grafiske fagfolk
og deres familier i det gstjyske.
Jeg er ikke i tvivl om, at vi pa
Norsminde Kro har fundet den helt
perfekte julefrokost for vores bran-
cheforening.
Allan Werk,
Formand, GA @stjylland

Fa kulinariske
tilbud pa sms

Melder du dig til Norsminde Kros
nye SMS-netveerk far du aktuelle
tilbud fgr alle andre. Samtidig del-
tager du en konkurrence om vinga-
ver og 'En aften med det hele’.

u har nu mulighed for at
tilmelde dig et fordelagtigt
sms-netvaerk, der kan give
dig mange fantastiske — og
til tider impulsive — gastronomiske
oplevelser.
Norsminde Kro er i feerd med at op-
bygge et netvaerk, hvor medlemmerne
vil modtage nyheder og tilbud pr. sms,
og hvor tilmeldingen kan foretages

med et enkelt tryk pa “besvar”.

Et eksempel pa sms-netvaerkets
tilbud kunne veere, hvis vi om lgr-
dagen har mulighed for at kgbe 12
lokale hummere pa fiskeauktionen
for derefter om sgndagen at kunne
sende budskabet ud: "Vi serverer
sort hummer Termidore og trgfler til
fordelagtig pris for de fgrste 24, der
svarer pa denne sms.”

Tit og ofte har vi ogsa brug for andres
vurdering og alsidige input. Det vaere
sig nar menuer kreeres, nye vine

skal smages eller vi mangler forslag
til koncertnavne, som maske ligger
uden for vores egen musiksmag.

Kun fantasien saetter graenser for
sms-netvaerkets muligheder, der ogsa
kunne inkluderer fordelagtig samhan-
del mellem vores faste leverandgrer
og Kroens netvaerk.

Vi har brug for dig og dit mobil-
nummer. Det er det hele.

Send en sms til 1280 med teksten:
Jjolly norsminde og modtag opdate-
ringer, tips og VIP-info fgr alle andre.
Ved tilmelding deltager du i konkur-
rencen om to vingaver til en veerdi af
kr. 1.000 samt hovedpraemien: "En
aften med det hele” for to personer
(veerdi kr. 2600,-).
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En kro med muligheder

En Kro

med personlighed og atmostere

Norsminde Vip Side 10

Nar du nu ikke kan

veere hjemme

Mange forretningsfolk nyder ikke
ligefrem at skulle have endnu en
hotelovernatning, de ville faktisk
meget hellere veere derhjemme. Det
er vores opgave at forsgge at skabe
noget, der om end ikke er ligesa
godt som hjemme, sa i hvert fald
komfortabelt og en god oplevelse,
udover det der var forventet.

Individualitet

Alle 27 hyggelige veerelser pa Nors-
minde Kro er stilfuldt og individuelt
indrettet. Stilen er skabt i stedets
and og med genbrug af en stor del
af de oprindelige, gamle mgbler fra
kroens lange historie. Mgblerne er
suppleret op med moderne design
og de rent funktionelle ting, der

nu en gang skal vaere der, for at et
moderne hotelvaerelse fungerer.
Det er vores erfaring, at forskellige
vaerelser tiltaler forskellige men-
nesker. Det er ikke, som man maske
skulle tro, automatisk det stgrste
og dyreste vaerelse, der giver flest
tilfredse tilbagemeldinger. F.eks. har
vi en forretnings-stamkunde, der
er meget begejstret for de gamle
og billigere vaerelser i vores Bed &
Breakfast-afdeling. ”"Det er ligesom

at veere i mormors sommerhus — det er ren retro!” ud-
talte han begejstret efter sit fgrste besgg.

Norsminde Kro og stjernerne

Norsminde Kro har 3 stjerner i Horestas hotelklasse-
ment. ”Vi kunne nok forholdsvis let fa flere, hvis vi ville
opfylde nogle fa specifikke krav, men vi har valgt at buk-
sepresse pa alle vaerelser og betalings-tvkanaler ikke skal
veere i fokus. Nar vores gaester besgger Norsminde Kro
igen og igen, er det fordi vi har et fantastisk godt kgkken
og fordi omgivelserne ved vandet, stedets stil og perso-
nalets engagement giver dem en helt sarlig oplevelse.”

Morgenmaden er ogsa et restaurantbeseg
For mange af vores gaester er morgenmaden er den
sidste oplevelse inden afrejse, og mange steder er det
desveerre en kedelig standardvare med bake-off brgd og
"saftevand”. Vi saetter samme kvalitative krav til vores
morgenbuffet, som vi ggr til vores restauranter i gvrigt,
og derfor kan geesterne forsyne sig af friskbagt brgd,
hjemmelavede specialiteter og gode, lokale ravarer.

Gaestfrihed og “hjemlig hygge”

De fleste forretningshoteller i dag er baseret pa CRM-
systemer, der kan orientere medarbejderne, om den
enkelte gaests praeferencer. Alt fra den ekstra hovedpude
til yndlingsvaerelset er ngje registreret. Pa Norsminde
Kro har vi ogsa sadanne systemer, men vi satser i hgjere
grad pa den personlige stil, hvor de faste medarbejdere
kan huske vores stamkunder, og hvor genkendelsen og
den ekstra service har et menneske bag. Det kan vi ggre
med den stgrrelse vi har, og vi tror pa, at det giver bade
gaester og personale en stgrre glaede i hverdagen.



Nyd maden

1 perfekte rammer

iden sidste udgivelse af

Norsminde VIP har vi dbnet

Restaurant med en helt unik

atmosfzere i vores bergmte
vinkaelder. Omgivelserne vil sette dig
i den rette stemning, og en udsggt
menu vil koble det hele sammen til
en fuldendt sanseoplevelse.

Restauranten er i Igbet af de sidste
par maneder blevet bespgt af rigtig
mange gaester, der alle har veeret me-
get begejstrede for hele konceptet.
Gaesternes feedback pa oplevelsen af
intimitet og fuldkommen ro i de sepa-
rate rum - kun omgivet af vinflasker
og levende lys - har veeret overveel-
dende positiv.

Antallet af gaester i Restauranten er i
Igbet af denne periode gget markant,
og vi er nu - med afszet i denne suc-
ces - gaet i gang med at udvide Re-

stauranten og Vinkaelderen. | samme
ombaering bygger vi et kpkken i
samme plan, som udelukkende skal
servicere Restaurantens gaester.

Har du endnu ikke besggt vores
vinkalder, sa har du en oplevelse til
gode.

Glaed dig!

Smugkroen

— en sikker sommersucces

et var en blanding af held og
god timing, da vi samtidig med
sommerens indtog og i teet
samarbejde med det lokale By-
laug slog dgrene op til en af vores store
sommersucceser: “Smugkroen — Under
Kroen”.
Bylauget har med stort engagement
staet for den daglige drift af denne
café, hvor sma retter som for eksempel
pil-selv-rejer og et koldt glas hvidvin
udgjorde et par af de helt store salgs-
succeser.

Bade de lokale Norsminde-borgere og
turister fra naer og fjern har vaeret begej-
strede for havnecaféen, hvor den livlige
snakken ved bordene med rgdternede
duge under de store traeer skabte en
sydlandsk stemning uden lige pa denne
side af Alperne.

Verdenssituationen og dagens andre
begivenheder blev vendt over et glas vin
eller gl, og overskuddet gar til Bylaugets
mange fine aktiviteter, der arrange-

res, nar vintermgrket saenker sig over
fiskerlejet.

Begejstrede
anmeldere

ennem 2010 har vi haft forngjelsen
af mange anmeldere og madskri-
benter pa Norsminde Kro. Blandt
andet havde vi besgg af anmelderne
fra Den Danske Spiseguide, hvor vi er blevet
tildelt tre stjerner ud af tre mulige.
Ved samme lejlighed gaestede anmelderne
ogsa stgrstedelen af mine gode kollegaer i
Arhus. Norsminde Kro blev i dette fornemme
selskab fremhaevet som manedens spiseop-
levelse, og hele to ud af menuens seks retter
blev nomineret til arets ret, hvoraf den ene
endte i finalen. Det var en dejlig paskgnnelse af
vores omhyggelige arbejde.

Bgrsens anmelder, Ole Troensg lagde ogsa
vejen forbi os pa hans sommertur rundt i
@stjylland. Han tilbragte en aften i vores Bras-
seri og tildelte os topkarakter - fem sole ud

af fem mulige. Det er dejligt at have besgg af
en anmelder, som ikke lader sig pavirke af, at
vi ogsa har Restauranten, men sammenligner
Brasseriet med lignende spisesteder rundt
omkring i landet. | denne branche er vi vant til
anmeldelser, men trods vores jyske sindighed
er vi alligevel sveert stolte og glade, hver gang
vi opnar topkarakterer.




ulemenuer

Norsminde Kro inviterer virksomheder, grupper og foreninger til julefrokost
i en hyggelig atmosfaere, hvor gastronomi og forkalelse gar op i en hgjere enhed.

Klassisk julebuffet

- ogsa ud af huset

Kroens hjemmelavede sild med kapers
og karrysalat

Laks fra kroens egen rygeovn med salat af lokale
&bler og peberrod

Paneret stegt letsaltet fisk med
hjemmergrt remoulade

Confiteret andelar med syltede persillergdder
og salat

Lun leverpostej med bacon og svampe

Spraengt kalveyderlar med hjemmelavet pickles
og peberrod

Ryg af landgris med sprgd svaer
serveret med skysauce og rgdkal

Moden Brie med syltede ngdder

Ris a la mande med kirsebaersauce

15,-
Pris pr. person: 3 5 ,

Eksklusiv julemenu

- ogsa ud af huset

Let rgget jule-torsk
med salat af sure aebler marineret

i vanilje og vinaigrette med blod-grape.

Det beds;g fra grisen

i sprod pakke, serveret med persille-rgdder og salat af

vinter-porrer

Landand i t5§ variationer
pa kastanje blinis, kraftig andeglace,

shecuan-peber og vintersvampe

5 qéte

fra nzer og fjern

Lun chokoggde-fondant

med appelsinsalat og mandarin sorbet

3retter315,-
4 retter 375,_
5 retter 425,'
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